Cette semaine 45, le restaurant scolaire vous propose : -

i

Al LUNDI D) MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03/11/2025 <= 04/11/2025 05/11/2025 06/11/2025 07/11/2025

Salade de céleri rave
aux pommes

Dahl de lentilles
corail

*

Riz

Yaourt nature Bio*

&

Speculoos
INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation
1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits & base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.
Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: Bleu Blanc Coeur, France / Volaille: Bleu Blanc Cceur, IGP, France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 46, le restaurant scolaire vous propose :

—— <
neuiin LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI o — VENDREDI gf;ﬁr@;ﬁ
10/11/2025 11/11/2025 12/11/2025 13/11/2025 - 14/11/2025 =

Salade de carottes,
betteraves et poires

BIO* assaisonnement a part

Poulet roti

A';q e
¢ Pommes de terre
rissolées

Fromage bio*

E&

Flan vanille

a INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: Bleu Blanc Ceeur, France / Volaille: Bleu Blanc Cceur, IGP, France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



i

Commne @Aquiane - GRONDE

LUNDI

Batavia aux
pommes

Chili sin carne

o
Y

<3

Riz blanc

Emmental Bio*

& oE

Liegeois au
chocolat

1) Céréales contenant du gluten (blé,

seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou
leurs souches hybridées) et produits a base

de ces céréales.

2) Crustacés et produits a base de
crustacés.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

£
17/11/2025 =

4) Poissons et produits a base de

5) Arachides et produits a base

Cette semaine 47, le restaurant scolaire vous propose :

MARDI MERCREDI
18/11/2025

19/11/2025

JEUDI
20/11/2025

INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

7) Lait et produits a base de lait (y compris
de lactose).

8) Fruits a coques (amandes, noisettes,
noix, noix de : cajou, pécan, macadamia,
du Brésil, du Queensland, pistaches) et
produits a base de ces fruits.

6) Soja et produits a base de soja.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: Bleu Blanc Ceeur, France / Volaille: Bleu Blanc Cceur, IGP, France

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"

9) Céleri et produits a base de céleri.
10) Moutarde et produits a base de
moutarde.

11) Graines de sésame et produits a
base de graines de sésame.

VENDREDI
21/11/2025

12) Anhydride sulfureux et sulfites en
concentration >10mg/kg ou 10mg/L
(exprimés en SO2).

13) Lupin et produits a base de lupin.

14) Mollusques et produits a base de
mollusques.

Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages



Cette semaine 48, le restaurant scolaire vous propose :

i

Commne @Aquiane - GRONDE

LUNDI MARDI
24/11/2025 25/11/2025

MERCREDI JEUDI — = VENDREDI
26/11/2025 27/11/2025 = 28/11/2025

Feuilleté au fromage

Tandoori de poulet

’,‘
e TOT

T

Haricots verts

Banane Bio*

&€&

a INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: Bleu Blanc Ceeur, France / Volaille: Bleu Blanc Cceur, IGP, France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"




Cette semaine 49, le restaurant scolaire vous propose :

% TN
neuiin LUNDI MARDI Q% MERCREDI JEUDI —— VENDREDI

01/12/2025 02/12/2025 03/12/2025 04/12/2025 05/12/2025

Salade Mexicaine

Ro6ti de veau

o
Y

<3

Carottes persillées

Fromage Bio*

Fruit de saison Bio*

&

a INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: Bleu Blanc Ceeur, France / Volaille: Bleu Blanc Cceur, IGP, France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 50, le restaurant scolaire vous propose :

—— ST Semaine du godt
neuiin. LUNDI @ ﬂ MARDI MERCREDI JEUDI = VENDREDI
08/12/2025 e 09/12/2025 10/12/2025 11/12/2025 =i 12/12/2025

Céleri rémoulade

Hachis parmentier
aux lentilles

’,‘
e TOT

L I

Salade verte

Fromage blanc

aromatise
Biscuit
” INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en

seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L

leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).

de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.

2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de

crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: Bleu Blanc Ceeur, France / Volaille: Bleu Blanc Cceur, IGP, France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 51, le restaurant scolaire vous propose :

VENDREDI
19/12/2025

. o {n‘EN\‘
neul LUNDI MARDI MERCREDI g@y JEUDI

Cemmne Shqutane - GRONIE
15/12/2025 16/12/2025 17/12/2025 18/12/2025

(Euf mayonnaise

R6ti de porc

’,‘
e TOT

T

Haricots verts

Yaourt nature Bio*

S

”.- INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: Bleu Blanc Ceeur, France / Volaille: Bleu Blanc Cceur, IGP, France Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



