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Tomate vermicelles

Cordon bleu
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Carottes persillées

Saint Paulin Bio*
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Pommes Bio*
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Cette semaine 9, le restaurant scolaire vous souhaite une bonne et heureuse année 2026 :

JEUDI VENDREDI
26/02/2026 27/02/2026

s INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 a R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose).

leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes,
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia,

du Brésil, du Queensland, pistaches) et
produits a base de ces fruits.

2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja.
crustacés.
3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: IGP, France / Volaille: Label rouge, IGP, France, Bergerac

9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
moutarde. (exprimés en SO2).

11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.

base de graines de sésame.

14) Mollusques et produits a base de
mollusques.

Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 10, le restaurant scolaire vous propose :

neuiin LUNDI MARDI MERCREDI . JEUDI — VENDREDI
02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 " 06/03/2026

Betterave vinaigrette
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¢ Pommes de terre
vapeur

Vache qui rit Bio*
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INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: IGP, France / Volaille: Label rouge, IGP, France, Bergerac Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 11, le restaurant scolaire vous propose :

'r“ne'u'i P o
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Endives vinaigrette

Sauté de porc,

»

Tt
{ Pates semi-complétes au
fromage

Mousse au chocolat

a INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: IGP, France / Volaille: Label rouge, IGP, France, Bergerac Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 12, le restaurant scolaire vous propose :

% PRINTEMPS
neuiin LUNDI MARDI f MERCREDI JEUDI VENDREDI
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026

Salade de blé aux crudités

Sauté de boeuf

»

:;,"‘,.
Courgettes
persillées

Emmental Bio*

&

Abricot au sirop

a INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: IGP, France / Volaille: Label rouge, IGP, France, Bergerac Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 13, le restaurant scolaire vous propose :
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Commne @Aquiane - GRONDE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
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VENDREDI
27/03/2026

Asperge vinaigrette

Sauté de boeuf

]

printannier

’,‘
e TOT

T

Gratin dauphinois

Tomme AOP*

Fruit de saison Bio*
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a INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation

1) Céréales contenant du gluten (blé, 4) Poissons et produits & base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
leurs souches hybridées) et produits a base 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
de ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
du Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.

3) Oeufs et produits a base d'oeufs.

Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: IGP, France / Volaille: Label rouge, IGP, France, Bergerac Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



Cette semaine 14, le restaurant scolaire vous propose :

rineuiin LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
30/03/2026 31/03/2026 01/04/2026 02/04/2026

Concombre Bio*

Vinaigrette a part s

S&

VENDREDI
03/04/2026

Emincés de volaille

Riz

Fromage des Pyrénées*

ki

Créeme dessert

vanille
INFORMATION ALLERGENES : Article R412-12 4 R412-14 C. de la consommation
1) Céréales contenant du gluten (blé, seigle, 4) Poissons et produits a base de 7) Lait et produits a base de lait (y compris 9) Céleri et produits a base de céleri. 12) Anhydride sulfureux et sulfites en
orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs poissons. de lactose). 10) Moutarde et produits a base de concentration >10mg/kg ou 10mg/L
souches hybridées) et produits a base de 5) Arachides et produits a base 8) Fruits a coques (amandes, noisettes, moutarde. (exprimés en SO2).
ces céréales. d'arachide. noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du 11) Graines de sésame et produits a 13) Lupin et produits a base de lupin.
Brésil, du Queensland, pistaches) et base de graines de sésame.
produits a base de ces fruits.
2) Crustacés et produits a base de 6) Soja et produits a base de soja. 14) Mollusques et produits a base de
crustacés. mollusques.
3) Oeufs et produits & base d'oeufs.
Origine des viandes: Bovine : Bio, France, Bergerac / Porcine: IGP, France / Volaille: Label rouge, IGP, France, Bergerac Ces menus peuvent étre modifiés selon les arrivages

* "Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles"



